
 

Sauvignon Blanc kommt ursprünglich aus dem französischen Loiretal und stellt dort mit Sancerre und
Pouilly Fumé die bekanntesten Vertreter. In Deutschland ist die Rebsorte in den letzten Jahren auf der
Überholspur, die Rebfläche wächst von Jahr zu Jahr konstant um etwa 100 ha.
Sauvignon Blanc bringt meist rebsortengeprägte Weine, weniger bodenspezifisch, mit klassischen
Aromen wie Stachelbeere, grüne Paprika, Stroh und Gras - also Wiese.
Eine tolle Ergänzung zu Meeresfrüchten, asiatischer Küche und Obstsalat!

Aromen von Stachelbeeren, Litchis und Heu, später dann vegetabil nach grüner Paprika, am Gaumen sehr
ausgewogen mit fein-animierender Fruchtsäure

Borell-Diehl
Sauvignon Blanc QbA

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Pfalz

12,00 %

6,9 g/L

7,6 g/L

Edelstahl

7-9 Grad

Speisenkombination

Jungschwein | Apfel-Bierjus | Spargel & Zucchini | gegrillter
Stampf von grünen Erbsen

Artikelnummer: 031033

Sauvignon Blanc,

2021

QbA

trocken

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:


